Chéateau Lafitte Cotes de
Bordeaux AOC

Chateau Lafitte, Camblanes

Eigenschaft Rotweine

Herkunft Cotes de Bordeaux AC

Traubensorte 75% Merlot, 20% Cabernet
Sauvignon und 5% Cabernet
Franc

Vinifikation Wahrend mehreren Monaten
in franzosischen Barriques

Farbe Sattes purpurrot mit
glanzenden Reflexen

Aroma Vereint in der Nase krautige

Noten von Oregano und
Estragon mit reifen
Fruchtaromen, wie
Brombeeren, Kirschen und
Wacholder, die sich
harmonisch in den eleganten
Holzton einflgen.

Charakter Eleganter, runder und
harmonischer Auftakt mit
einer seidigen Struktur. Sein
lang anhaltender Abgang
wird durch feine und
ausgewogene Tannine am
Gaumen begleitet, welche
diesem wundervollen Blend
Charme und eine schone
Dichte verleihen.

Passt zu Ausgezeichnet zu rotem
Fleisch, grilliertem Lamm,
Hartkase u.v.m.

Ausschanktemperatur 18°-20°C
Lagerfahigkeit 10-15 Jahre
Inhalt 75 cl

Vorherige Auszeichnungen James Suckling 91pts



